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RHEINGAL

Jahrgang 2024
Restzucker 0,5¢g/1
Siure 5,4g/1
Alkohol 12,0 vol %

Trinkempfehlung  12°C

Grabenstrasse 8
D-65385 Riidesheim am Rhein

Fon + 49 (0) 6722 1027

www.georg-breuer.com
info@georg-breuer.com

GEORG BREUER

DER WEIN

Der Wein ist im groffem Holzfass ausgebaut und ist Rubinrot mit
violetten Reflexen. Delikate Aromen von Waldbeeren und Sauer-
kirsche, Anklinge von Rauch, Nelke, Vanille, feinwiirzige Struktur,
saftige Fruchtfiille, feingliedriges Tannin, ausgewogen und elegant.

DIE HERKUNFT

Die Trauben stammen aus unseren eher jingeren und kithleren
Weinbergen mit flach- bis tiefgriindigen, steinigen Lehmbdden mit
Schichten von Quarzit und Schiefer.

DER JAHRGANG

Das Weinjahr 2024 war geprigt von ungewohnlich nassem und
warmem Wetter. Der Frithling startete mild, aber ein Temperatur-
sturz im April bremste die Rebenentwicklung, die im Mai durch
hohe Niederschlige weiter beeintrichtigt wurde. Der Sommer war
wechselhaft mit hiufigen Regenfillen, wihrend die Temperaturen
schwankten. Trotz einiger trockener Phasen blieb der Niederschlag
tberdurchschnittlich. Mitte September startete eine schnelle und
dennoch, durch viel notwendige Selektion, intensive Weinlese.

Im Keller entstand schliefllich ein Jahrgang mit kithlen, eleganten
und lebendigen Weinen.

DIE BEGLEITUNG

Zu Antipasti, Pilzrisotto, gegrilltem Fisch oder nussigen Kisesorten
wie Comté.
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